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UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA

RESOLUCION de 18 de enero de 2012, del Rector, por la que se publica el
plan de estudios de Graduado o Graduada en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos. (2012060091)

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo informe
favorable de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion, asi como la au-
torizacion de implantacion por la Comunidad Auténoma de Extremadura, y establecidos el ca-
racter oficial del Titulo y su inscripcion en el Registro de Universidades, Centros y Titulos por
Acuerdo de Consejo de Ministros de 16 de diciembre de 2011 (publicado en el BOE de 6 de
enero de 2012).

Este Rectorado, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 35 de la Ley Organica 6/2001,
de 21 de diciembre, de Universidades, en la redaccion dada por la Ley Organica 4/2007, de
12 de abril, por la que se modifica la Ley Organica 6/2001, de 21 de diciembre, de
Universidades, ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a la obtencion del titulo
oficial de Graduado o Graduada en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, que quedara es-
tructurado seguin consta en el Anexo de esta Resolucion.

Badajoz, a 18 de enero de 2012.

El Rector,
SEGUNDO PIRIZ DURAN
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ANEXO

Universidad de Extremadura

Plan de estudios conducente al titulo de Graduado o Graduada en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos (Rama Ciencias)

5.1. Estructura de las ensefianzas.

Tabla 1. Distribucién del plan de estudios en ECTS por tipo de materia

Tipo de materia Créditos
Formacion basica .......coovvviiiiiiiiiiiiii s 60
Obligatorias....c.vovvieiiiiiii 144
OPptativas ...oovvii 18
Practicas eXternas ......cvvvevrveiinesneneenneneneanenens 6
Trabajo fin de grado ........cvevvviiiiiiiiiiiiiiens 12
LI L= | 240

Tabla 2.1. Estructura modular del plan de estudios

Moédulo

Materia

Asignatura

Caracter

Matematicas

Matematicas I

Formacion basica

Matematicas 11

Formacion basica

Expresion Gréfica

Dibujo y Sistemas de
Representacién

Formacion basica

Quimica General

Formacion basica

Formacion Basica Quimica Analisis y Quimica Agricola Formacion basica
(60 ETCS) Fisica Fisica Formacion basica
Informatica Informatica Formacion basica
Geologia Geomorfologia y Climatologia | Formacion basica
Economia y Gestién de .
Empresa Formacion basica
Empresas
Biologia Fundamentos de Biologia Formacion basica
QU|m|ca_ y Bioquimica melca_ y Bioquimica Obligatorio
Ci ias de | Alimentos Alimentos
lencias de los , - Bromatologia Descriptiva I Obligatorio
Alimentos Bromatologia Descriptiva 7 — - -
Bromatologia Descriptiva II Obligatorio
(24 ECTS) — AT -
Analisis y Control de Analisis y Control de Calidad Obligatorio
Calidad de los Alimentos de los Alimentos 9
Microbiologia y Microbiologia Microbiologia Obligatorio
Bioquimica . ] . . )
ioquimica ioquimica igatorio
(12qECTS) Bi B Obligat
, Produccmn_ de Materias Produccion de Materias Primas Obligatorio
Tecnologia de los Primas
Alimentos Operaciones Basicas en la Obligatorio
(54 ECTS) Tecnologia de Alimentos Industria Agroalimentaria 9
Tecnologia de Alimentos Obligatorio
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Ingenieria de las
Instalaciones, Equipos y . .
Maquinaria Auxiliar de la Obligatorio
Industria Agroalimentaria
Ingenieria de la Modelizacién
y Optimizacion en la Industria Obligatorio
Agroalimentaria
Tecnologia Alimentaria Obligatorio
Aplicada 9
Industrias de Materias Primas . .
Ani Obligatorio
nimales
Industrias de Materias Industrias de Materias Primas . -
; Obligatorio
Primas Vegetales I
Industrias de Materias Primas Obligatorio
Vegetales II 9
Seguridad Higiene de los Alimentos nglene de los AI_|mentos I ObI!gator!o
. - Higiene de los Alimentos II Obligatorio
Alimentaria — = -
(18 ECTS) Evaluacion de la Evaluacion de la Seguridad Obligatorio
Seguridad Alimentaria Alimentaria
!\Iorn_”n,allza_uon y Normallza_uon y nglsIaC|on Obligatorio
Legislacion Alimentaria Alimentaria
. . Gestion Integral de la . .
Gestion y Cahc}ad Calidad en la Industria Gestion Integr.al dg la CaIuEIad Obligatorio
en la Industria . - en la Industria Alimentaria
. . Alimentaria
Alimentaria -
(18 ECTS) Marketing y
Comportamiento del Marketing y Comportamiento Obligatorio
Consumidor de del Consumidor de Alimentos 9
Alimentos
Allmentpauct;cl)ilgay Salud Alimentacion y Salud Publica Obligatorio
Nutricién y Salud Fisiologia y Fundamentos de
(18 ECTS) Nutricidén y Dietética la Nutricion Obligatorio
Dietética Obligatorio
Evaluacién Sensorial de Evaluacién Sensorial de los .
. . Optativo
los Alimentos Alimentos
. Aprovechamiento de Aprovechamiento de .
Optativo Subproductos Subproductos Optativo
(38 ECTS, a elegir - = - = -
Y Catering y Restauracion Catering y Restauracion Optativo
18 creditos ECTS Técnicas Rapidas de Técnicas Rapidas de Analisis
entre esta oferta -cnicas Rapidas d rapidas d Optativo
- Analisis Microbioldgico Microbioldgico
optativa o la Producciones No Clasi
intensificacion OAlIJiCn(':]gntiiia;)enalz e Producciones No Clasicas Optativo
recogida en la Alimentarias en la Dehesa P
Dehesa
tabla 2.2) —
Trazabilidad de Trazabilidad de Productos
Productos Fitosanitarios - o . Optativo
. Fitosanitarios en Alimentos
en Alimentos
Practlcas. Ext.ernas Practicas Externas Practicas Externas Practicas
y Trabajo Fin de externas
Grado - A Trabajo fin de
(18 ECTS) Trabajo Fin de Grado Trabajo Fin de Grado grado
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Tabla 2.2. Itinerarios optativos de intensificacion
Itinerario Asignatura
Intensificacién en Ingenieria en Industrias Botanica Agricola
Agrarias y Alimentarias Edafologia
(18 ECTS) Bases de la Produccion Animal
Tabla 3. Secuenciacién del plan de estudios’
Curso 1° Curso 2° Curso 3° Curso 4°
Bromatologia Evaluacion de la
Matematicas I Bioquimica atolog Seguridad
Descriptiva 11 . -
Alimentaria
Higiene de los Analisis y Control
Informatica Microbiologia Alimentos I de Ca_lldad de los
Alimentos
Quimica Operaciones Basicas Tecnologia
en la Industria . ologla Dietética
Semestre General ; : Alimentaria Aplicada
10 Agroalimentaria
L, . Industrias de las
- Produccion de Materias - - .
Fisica . Materias Primas Optativa
Primas
Vegetales I
Ingenieria de las
Instalaciones, Equipos Normalizacion y
Fundamentos o L . -, .
de Biologia y Maquinaria Auxiliar Legislacion Optativa
de la Industria Alimentaria
Agroalimentaria
. - L Marketing y
Matematicas 11 Allmen;auclljc:izay S HAIEI;iL]eqré?]tcci)i lﬁs Comportamiento
del Consumidor
Analisis y . Gestion Integral de
P Tecnologia de . .
Quimica Alimentos la Calidad en la Optativa
Agricola Industria Alimentaria
Dibujo y Fisiologia y Industrias de las
Sistemas de Fundamentos de la Materias Primas Practicas Externas
Semestre 2 -
20 Representacion Nutricion Vegetales II
Ingenieria de la
Geomorfologia Bromatologia M.Od?llza.",:'on Y
Climatologia Descriptiva I Optimizacion en la
Y g P Industria Trabajo Fin de
Agroalimentaria Grado
Economia y - L Industrias de las
Gestion de Quimica y I_3|qu|m|ca Materias Primas
de los Alimentos -
Empresas Animales

Extremadura en aquellos casos en los que se autorice su organizacion académica mediante simultaneidad de
estudios para facilitar la realizacién de dobles titulaciones.

" Esta secuenciacion podra ser objeto de modificacion por acuerdo de Consejo de Gobierno de la Universidad de
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