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CONSEJERIA DE AGRICULTURA, DESARROLLO RURAL, MEDIO
AMBIENTE Y ENERGIA

ORDEN de 15 de abril de 2015 por la que se aprueba la norma técnica
especifica de produccion integrada de puerro en la Comunidad Auténoma de
Extremadura. (2015050097)

El Real Decreto 1201/2002, de 20 de noviembre, por el que se regula la produccion integra-
da de productos agricolas y en el Decreto 87/2000, de 14 de abril, por el que se regula la pro-
duccidén integrada en productos agrarios en la Comunidad Autéonoma de Extremadura, esta-
blecen las normas generales de produccion integrada, entendida como aquel sistema agrario
de produccién, transformacién y comercializacion que utiliza al maximo los recursos y los me-
canismos de produccion naturales y asegura a largo plazo una agricultura sostenible, intro-
duciendo en ella métodos bioldgicos, quimicos y otras técnicas que compatibilicen la protec-
cion del medio ambiente y la productividad agricola.

Considerando que el cultivo del puerro tiene particularidades agrondémicas vy fitosanitarias es-
pecificas, asi como requisitos propios en su manipulacion, conservacion y comercializacion,
procede la elaboracion de una norma técnica especifica del producto.

De acuerdo con el articulo 3 del citado Real Decreto y el articulo 2 del Decreto 87/2000, de
conformidad con el Decreto 209/2011, de 5 de agosto, por el que se prueba la estructura or-
ganica de la Consejeria de Agricultura, Desarrollo Rural, Medio Ambiente y Energia en cuyo
articulo 3 se atribuye a la Direccién General de Agricultura y Ganaderia, la ordenacion de la
produccion integrada, se hace necesaria la aprobacion mediante orden de una norma técnica
especifica para el producto mencionado que regule la produccion, manipulacion, conservacion
y comercializacion posteriores.

En el procedimiento de elaboracion de esta disposicion han sido consultadas las entidades re-
presentativas del sector afectado.

En virtud de lo expuesto,
DISPONGO:
Articulo 1. Objeto.

Por la presente orden se aprueba la norma técnica especifica de produccidn integrada de
puerro en la Comunidad Auténoma de Extremadura, que figura como Anexo a la presente
disposicion.

Articulo 2. Ambito de aplicacién.

La presente orden es de aplicacion al cultivo del puerro, en sus fases del proceso de produc-
cion, manipulacion, conservacion y comercializacion, en el ambito de la Comunidad Auténo-
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ma de Extremadura bajo el sistema de produccién integrada, y contiene todas aquellas prac-
ticas que resultan de obligado cumplimiento para los operadores.

Disposicion final primera. Desarrollo y ejecucion.

Se faculta a la Direccion General de Agricultura y Ganaderia, a adoptar las medidas necesa-
rias para el cumplimiento de lo dispuesto en la presente orden.

Disposicion final segunda. Entrada en vigor.

La presente orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el Diario Oficial de
Extremadura.

Mérida, a 15 de abril de 2015.

El Consejero de Agricultura, Desarrollo Rural,
Medio Ambiente y Energia,
JOSE ANTONIO ECHAVARRI LOMO
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ANEXO

Todos los operadores, tanto en la fase de produccion como en la fase de manipulacion, con-
servacion y comercializacion, deberan cumplir con los requisitos generales establecidos en el
Real Decreto 1201/2002, de 20 de noviembre, por el que se regula la produccién integrada
de productos agricolas y en el Decreto 87/2000, de 14 de abril, por el que se regula la pro-
duccidon integrada en productos agrarios en la Comunidad Autdnoma de Extremadura.

Los operadores productores en produccion integrada de puerro deberan contar con los servi-
cios técnicos competentes, requeridos en la normativa general sobre produccion integrada.

El Director General de Agricultura y Ganaderia designara a un coordinador técnico del cultivo
entre el personal de dicha Direccion General, que sera el responsable técnico de la gestion y
desarrollo de la presente Norma Técnica.

1. ASPECTOS AGRONOMICOS GENERALES.
1.1. PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a) Establecer un programa de rotacion de cultivo.
1.2. PRACTICAS PROHIBIDAS.

a) La quema de rastrojos, salvo excepcidn justificada por razones fitosanitarias y para
evitar problemas fitopatoldgicos graves, lo que sera acreditado por la autoridad com-
petente.

b) Abandonar restos plasticos, envases, bandejas y otros residuos en el interior o en
los lindes de la parcela.

1.3. PRACTICAS RECOMENDADAS.

a) Establecer, siempre que sea posible, un programa de rotacion de cultivos de 4-5
afios, no repitiendo el cultivo de puerro en la misma parcela al afio siguiente.

b) Evitar cultivar en parcelas con poblaciones altas de hierbas perennes (juncia, gra-
ma, etc).

2. SUELO, PREPARACION DEL TERRENO Y LABOREO.
2.1. PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a) Realizar las labores respetando al maximo la estructura del suelo y, a ser posible, re-
alizandolas de tal modo que eviten las escorrentias, los encharcamientos y la erosion.

b) Destruir y enterrar los restos de cosecha mediante desbrozadoras y/o gradas, des-
pués de la recoleccion, a no ser que lo impidan las lluvias de otofo.

c) La cubierta vegetal espontanea se mantendra durante la época en que no afecte a
la produccion y su manejo se realizara, preferentemente, por medios mecanicos.

d) Realizar 3 6 4 aporcados para obtener un buen blanqueado.
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2.2. PRACTICAS PROHIBIDAS.

a)
b)

Establecer el cultivo en parcelas con pendiente media superior al 10 %.

Utilizar sistematicamente aperos que destruyan la estructura del suelo y propicien
la formacion de suela de labor.

2.3. PRACTICAS RECOMENDADAS.

a)

b)

c)

d)

e)

Realizar las mejoras necesarias, mediante drenajes, rellenos, caminos y otros tra-
bajos, cuando se requiera.

Condiciones de suelo: Profundidad superior a 40 cm, buen drenaje, textura suelta,
pH alrededor de 6.

Evitar el trasporte de tierra en los aperos entre diferentes parcelas para evitar la en-
trada de 6rganos de reproduccion de enfermedades y malas hierbas.

No realizar las labores de chisel en seco para evitar la formacidén de terrones gran-
des y duros.

Cuando en zonas de la parcela la pendiente sea superior al 10 %, realizar las labo-
res siguiendo siempre las curvas de nivel.

3. SIEMBRA/PLANTACION.

3.1 PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a)
b)

<)
d)

e)
f)
9)
h)

Utilizar semilla certificada controlada oficialmente.

Utilizar variedades inscritas en el catalogo comin de variedades de especies de
plantas horticolas de la Unidon Europea y/o en la lista espafiola de variedades co-
merciales de plantas. El material vegetal debe obtenerse a partir de semillas ga-
rantizadas segun el Reglamento Técnico de Control y Certificacion de semillas de
plantas horticolas.

Utilizar plantas con cepellon.

Si se compra, la planta procedera de viveros inscritos en el Registro Oficial de Pro-
veedores de Semillas y Plantas de Vivero de Comunidad Auténoma de Extremadura
o de otra Comunidad Auténoma o pais y con Pasaporte Fitosanitario.

Eliminar la planta sobrante después del trasplante.
Eliminar materiales desechables mediante las vias autorizadas.
Trasplantar plantas sin sintomas de enfermedad y con desarrollo normal.

No mezclar los lotes de semillas ni durante las operaciones de semillero, ni durante
el trasplante, delimitandolos cuidadosamente en el campo en caso de trasplantar va-
rios lotes en la misma parcela.
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i)

Conservar las etiquetas de la semilla hasta después de la comercializacion y anotar
en el Cuaderno de Explotacion el nimero de lote y origen.

3.2. PRACTICAS PROHIBIDAS.

a) Utilizar variedades desconocidas o no suficientemente evaluadas.

b)

Aumentar la densidad de plantacidn sin criterios técnicos de mejora de la produccion.

3.3. PRACTICAS RECOMENDADAS.

a)

b)

<)

d)

e)

f)

9)

Elegir la variedad en funcion del ciclo de cultivo y el destino de la produccion aten-
diendo a su posible tolerancia o resistencia a plagas y enfermedades.

Utilizar agua, sustrato, bandejas, fertilizantes y fitosanitarios de calidad. Se reco-
mienda el uso de fertilizantes de alta solubilidad y llevar un control periddico de la
conductividad eléctrica en las balsas.

Limpiar y desinfectar correctamente todo el material utilizado en el semillero, man-
teniéndolo libre de malas hierbas y de restos vegetales. Eliminar las bandejas dete-
rioradas y desinfectar las bandejas aprovechables con lejia al 10 % mediante in-
mersion en la dilucién.

Vigilar diariamente el semillero, ventilar y realizar tratamientos preventivos contra
hongos e insectos, cuando sea necesario y alternando materias activas.

Para orientar las lineas de cultivo se tendrad en cuenta la forma y el tamafio de la
parcela, los condicionantes del riego y si la parcela se encuentra en ligera pendien-
te las lineas de cultivo irdn en el sentido de las curvas de nivel.

Realizar el trasplante desde el 15 de abril hasta el 15 de julio.

Densidad de plantacion: entre 180.000 y 300.000 plantas/ha.

4. FERTILIZACION Y ENMIENDAS.

4.1. PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a)

b)

Realizar un analisis fisico-quimico del suelo con una frecuencia minima de 5 afos en
cada unidad homogénea de la explotacion. Dicha analitica se realizara con la sufi-
ciente antelacion, de forma que sirva de referencia a la hora de elaborar el progra-
ma de abonado, en el que ademas se tendran en cuenta las extracciones del culti-
vo, las aportaciones efectuadas por otras vias y los cultivos precedentes.

Las Unidades Fertilizantes maximas a aportar seran de 180 de N, 130 de P,05 y 300
de K,0; sin embargo, excepcionalmente se admitiran aportaciones suplementarias
de estos elementos asi como de micronutrientes ante situaciones de necesidades
puntuales y justificadas técnicamente.

4.2. PRACTICAS PROHIBIDAS.

a) Aportar cantidades indiscriminadas sin tener en cuenta los analisis de suelo.
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b)

Utilizar abonos foliares y fitorreguladores, salvo en casos de necesidad y con la de-
cisién del Técnico responsable.

4.3. PRACTICAS RECOMENDADAS.

a)

b)

d)

e)

f)

Si se utilizan complejos o compuestos, elegir el equilibrio adecuado para satisfacer
las necesidades del cultivo.

Fraccionar el abonado: aportar el abonado de fondo (30-50 % del nitrégeno, 100 %
del fosforo y 50-100 % del potasio) proximo al trasplante y el resto de los nutrien-
tes en las labores sucesivas.

Unicamente aportar los oligoelementos sobre la base de un analisis previo o con jus-
tificacidn técnica.

Cuando el nivel de pH lo requiera, aportar la enmienda célcico-magnésica, como muy
tarde 3 meses antes del trasplante.

Aportar materia organica hasta alcanzar como minimo un nivel de un 1 % en los pri-
meros 25 centimetros del suelo, al menos 45 dias antes del trasplante. La materia
organica contendra la minima cantidad de metales pesados y otros productos toxi-
cos, cumpliendo, como minimo, con la legislacion vigente.

En caso de observar deficiencias en el desarrollo del cultivo o carencias realizar ana-
lisis foliar a partir de las 6 hojas verdaderas. En funcidén de los resultados, aplicar
abonos foliares u otros correctores.

5. RIEGO.

5.1. PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a)
b)

Disponer de las caracteristicas analiticas de la calidad del agua de riego.

Tomar medidas para un correcto funcionamiento del sistema de riego y evitar pér-
didas excesivas de agua y escorrentias.

5.2. PRACTICAS PROHIBIDAS.

a)
b)

Utilizar aguas cuya calidad no cumpla la legislacion vigente.

Utilizar aguas residuales sin previa depuracion.

5.3. PRACTICAS RECOMENDADAS.

a)

b)
c)

d)

e)

Ajustar la frecuencia y el volumen de riego a la precipitacion efectiva, la evapo-
transpiracion del cultivo, el sistema de riego y el tipo de suelo.

Utilizar sistema de riego localizado.

Registrar el nimero de riegos y la cantidad de agua aportadas en cada uno, o al me-
nos estimaciones de las mismas.

Fraccionar al maximo los riegos para evitar situaciones de estrés hidrico.

Evitar riegos en momentos de maxima insolacion.
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6. CONTROL INTEGRADO.

6.1. PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a)

b)

d)

e)

f)

9)

i)

k)

Anteponer los métodos fisicos, culturales, bioldgicos, biotecnoldgicos y genéticos a
los quimicos, siempre que sea posible.

Estimar el riesgo de cada parcela a partir de los datos de la correspondiente Esta-
cion de Control, calculados mediante sistemas de muestreo establecidos en la Es-
trategia de Control Integrado (Cuadro 1).

Utilizar medidas directas de control Unicamente cuando se alcance el umbral de tra-
tamiento establecido y siempre mediante la correspondiente orden de tratamiento
firmada por el Técnico.

En el caso de que sea necesario un tratamiento quimico, utilizar Unicamente las ma-
terias activas relacionadas en el Cuadro 1, salvo las puntualmente autorizadas por
la Comision Técnica, respetando las dosis, condiciones de aplicacion y plazos de se-
guridad. Este Cuadro se actualizara periédicamente por la Direccion Técnica del Cul-
tivo y estaran a disposicion en la Pagina Oficial del Gobierno de Extremadura
(www.gobex.es). No obstante, debido a los posibles cambios en el Registro de Pro-
ducto Fitosanitarios del Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente, se
debera comprobar que la sustancia a emplear esta autorizada en el cultivo.

Controlar las adventicias preferentemente por medios mecanicos. Los tratamientos
quimicos se limitaran a casos excepcionales y siempre por recomendacion del Téc-
nico responsable. Las materias activas que se pueden utilizar se encuentran en el
Cuadro 2.

Adoptar las medidas precisas para evitar las derivas a otras parcelas.

Mantener los fitosanitarios en su envase original, cuya etiqueta debe ser perfecta-
mente legible.

Ordenar debidamente y separar fisicamente los productos fitosanitarios y fertilizantes.

Conservar las facturas de las compras y gastos de productos fitosanitarios en el Cua-
derno de Explotacion durante dos afios.

Someter la maquinaria a utilizar en los tratamientos fitosanitarios a revision y ca-
librado periddico. La revision se efectuara conforme a las disposiciones vigentes
en la materia y al procedimiento establecido por la Direccion General Agricultura
y Ganaderia. La periodicidad sera anual en las revisiones efectuadas por el propio
agricultor y cada cuatro afios para las inspecciones efectuadas en el centro oficial
o reconocido por la Consejeria de Agricultura, Desarrollo Rural Medio Ambiente y
Energia.

El manipulador de productos fitosanitarios debe cumplir con los requisitos de la le-
gislacion vigente: emplear el equipo adecuado para la proteccion personal, poseer el
carné de manipulador de nivel minimo que le capacite para desarrollar su actividad.
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Efectuar el triple enjuagado en todos los envases fabricados con material rigido, plas-
tico o metal que contengan fitosanitarios en liquido, gel, polvo, microencapsulado,
etc. El agua de enjuagado de estos envases se afadira al tanque de aplicacion.

Eliminar los envases vacios de uso agricola mediante un gestor autorizado de resi-
duos, documentando adecuadamente dicha entrega.

En caso de producirse una plaga o enfermedad de caracter extraordinario, cuyo tra-
tamiento no esté reflejado en este Reglamento, se podra autorizar, previa justifica-
cion, por la Direccion Técnica del Cultivo.

El almacenamiento de los productos fitosanitarios, se efectuara en lugares apropia-
dos al efecto, nunca en la vivienda, lejos de alimentos o bebidas, fuera del alcance
de los nifios. En lugares cubiertos, bien ventilados, bajo llave, de manera que se pue-
da recoger de forma segura posibles vertidos. Se evitaran temperaturas extremas.
Se mantendran los envases bien cerrados, correctamente identificados y separando
sélidos de liquidos.

6.2. PRACTICAS PROHIBIDAS.

a)

b)

d)

e)

Utilizar calendarios de tratamientos y aplicaciones indiscriminadas sin prescripcion
técnica.

Realizar aplicaciones quimicas en los dias anteriores a la recoleccion, sin tener en
cuenta el plazo de seguridad de cada producto.

Verter a las aguas corrientes productos fitosanitarios sobrantes y liquidos proceden-
tes de la limpieza de la maquinaria de tratamiento.

Abandonar el control fitosanitario antes de la finalizacién del ciclo vegetativo del
cultivo.

Abandonar, quemar o enterrar los envoltorios, envases y recipientes de productos fi-
tosanitarios en la parcela y alrededores.

6.3. PRACTICAS RECOMENDADAS.

a)
b)

<)

d)

Proteger la fauna auxiliar de la zona.

En caso de que sea posible, alternar materias activas de distintos mecanismos de
actuacion y diferentes grupos quimicos para evitar resistencias.

En caso de haber ataque de nematodos, controlarlos con los medios disponibles y
posibles en cada caso: rotacion del cultivo u otros medios y Unicamente recurrir al
control quimico cuando sea imprescindible, en base a las recomendaciones del téc-
nico competente.

En caso de ser necesaria la utilizacion de herbicidas, aplicarlos en el momento de
maxima sensibilidad de las adventicias, lo que permitira utilizar dosis minimas. Uti-
lizar materias activas especificas para las malas hierbas existentes.



v2eey D O NUMERO 77
). Jueves, 23 de abril de 2015 13210

e)

f)

9)

h)

Tratar Unicamente los rodales afectados, cuando el patdgeno se encuentre suficien-
temente localizado.

Disponer de zonas preparadas expresamente para llenar cubas, lavar equipos, de-
positar restos de caldos no utilizados, y gestidn general de liquidos que puedan con-
tener restos de fitosanitarios.

Ajustar los volimenes de caldo y el caudal de aire en los tratamientos, para obte-
ner la maxima eficacia con la menor dosis.

Cuando exista riesgo de contaminacion de plagas y enfermedades, limpiar y desin-
fectar la maquinaria antes de entrar en parcelas sin ataque.

7. RECOLECCION Y CONSERVACION.

7.1. PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a)

b)

c)

d)

f)

9)

h)

)

k)

Realizar la recoleccion en las mejores condiciones y con el mayor cuidado para evi-
tar lesiones en el producto recogido, que reduzcan su calidad y propicien las in-
fecciones.

Realizar la recoleccion en un estado de madurez que permita alcanzar las exigencias
de calidad comercial.

Eliminar o enterrar lo mas rapidamente posible los restos de cultivo no comercia-
lizados.

Las categorias de puerro amparadas por la produccion integrada se ajustaran a las
normas de calidad interna y externa de la legislacion vigente.

Tomar muestras en el periodo de recoleccion o elaboracion, para analizar la posible
presencia de productos fitosanitarios y garantizar que se han utilizado exclusiva-
mente las materias activas incluidas en la estrategia de produccion integrada, y que
se cumple con lo establecido en la legislacion espafiola en relacion con los LMRs.

En caso de lavado utilizar agua potable.

Utilizar métodos de conservacion que mantengan una alta calidad interna y ex-
terna.

Mantener la separacion e identificacion de los diferentes lotes producidos.
Desinfectar los locales o almacenes con caracter anual.

Eliminar los productos vegetales que presenten sintomas de presencia de patdgenos
causantes de podredumbre.

Cuando los productos recolectados no son trasladados al almacén manipulador en el
mismo dia de la recoleccion, éstos deben colocarse bajo techo o en condiciones que
se evite la incidencia directa de los agentes atmosféricos y en un lugar con maxima
ventilacion hasta el momento de su envio al almacén manipulador.
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)

En aquellos casos en que se realice la manipulacion en campo, retirar diariamente
las cajas sobrantes cuando exista algln riesgo de contaminacion.

m) Mantener el equipo de recoleccion en condiciones adecuadas de utilizacion.

7.2. PRACTICAS PROHIBIDAS.

a)
b)
c)

Abandonar el destrio en la parcela.
Tratar quimicamente el producto ya recolectado.

Efectuar la recoleccion cuando los productos estén mojados, salvo autorizacion ex-
presa de la autoridad competente o por el técnico responsable, fundamentada en
condiciones meteoroldgicas adversas.

7.3. PRACTICAS RECOMENDADAS.

a)

b)

<)

Colocar en un lugar con adecuada ventilacidon los productos ya recolectados y antes
de ser enviados al almacén manipulador, para evitar la incidencia directa de los agen-
tes atmosféricos.

Desinfectar la maquinaria de recoleccién al cambiar de lote.

Eliminar lo mas rapidamente posible los restos de cultivo no comercializados.

8. CUADERNO DE EXPLOTACION.

8.1. PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a)

b)

d)

e)

f)

Los operadores productores que se incorporen a la produccidn integrada deberan
proveerse del Cuaderno de Explotacion, segun el modelo aprobado por la Conseje-
ria de Agricultura, Desarrollo Rural, Medio Ambiente y Energia. Sera valido un Cua-
derno de Explotacion en cualquier formato siempre que cuente con, al menos, los
puntos que establece dicho modelo proporcionado por la Consejeria.

En este cuaderno se anotaran los datos identificativos de la parcela y con suficiente
detalle todas las labores, operaciones e incidencias del cultivo, en las fechas en que
se han realizado o producido. El cuaderno debera estar actualizado.

El agricultor se responsabilizara, con su firma, de la veracidad de las operaciones re-
gistradas en el cuaderno.

Este cuaderno estara siempre disponible para su inspeccion por los Servicios Oficia-
les competentes. A tal efecto podra reclamarse en cualquier momento y sin aviso
previo.

Los Organismos de Control y los Servicios Oficiales competentes tendran libre ac-
ceso a las parcelas de Produccion Integrada para efectuar las comprobaciones
oportunas.

Al cuaderno de explotacion deberad adjuntarse la documentacion que acredite las
practicas de cultivo (facturas, etc.) asi como los resultados de los analisis exigidos.
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9. PROGRAMA DE PRODUCCION.
9.1. PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a) Presentar a la Entidad de Control, antes del 15 de mayo de cada afio, un programa
de produccion anual, que incluya todas las actuaciones que se vayan a realizar.

b) Asimismo enviar como anejo un informe abreviado de Produccién Integrada de la
campafia anterior en el que se reflejen las incidencias y las producciones obtenidas.

10. PROCESO DE ELABORACION, TRANSFORMACION Y COMERCIALIZACION DEL
PUERRO EN LA INDUSTRIA.

De acuerdo con lo previsto en el Anexo II del Real Decreto 1201/2002, de 20 de noviembre,
por el que se regula la produccién integrada de productos agricolas en Espaiia, cualquier ope-
rador que lleve a cabo la manipulacion, elaboracion, envasado, etiquetado, almacenamiento
o comercializacion de productos procedentes de produccion integrada tiene la obligacion de
disponer de técnico/s competente/s que presten servicios de asistencia para controlar y diri-
gir el cumplimiento de las normas de produccién integrada.

10.1. ASPECTOS PROPIOS DE LA ELABORACION Y TRANSFORMACION.
10.1.1. Generalidades.
PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a) Deberan exigirse garantias suficientes de procedencia de la Produccidn Integrada,
para lo cual se aplicaran los sistemas de garantia de procedencia determinados por
el organismo de control, del productor y/o transformador/comercializador.

b) Aplicacién de métodos o técnicas que permitan mantener intacta la calidad del pro-
ducto, conservando su integridad y asegurando su respiracion, si ésta favorece la
conservacion de las caracteristicas organolépticas.

c) Todas las maquinas, recipientes, elementos y técnicas de transporte, envases pro-
visionales y lugares de almacenamiento deberan reunir las condiciones siguientes:

— No transmitir a los productos con que entren en contacto sustancias toxicas o
que puedan contaminar, ni originar reacciones quimicas perjudiciales.

— No alterar las caracteristicas de composicion y los caracteres organolépticos de
los productos.

10.1.2. Transporte.

a) En caso de viajar en un mismo vehiculo productos de PI con productos no PI, los
productos de procedencia de Produccidon Integrada, deberan estar perfectamente
identificada y separada fisicamente de otros tipos de producciones.

10.1.3. Recepcion.
PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a) Los vehiculos que lleguen a las instalaciones deberan estar en adecuadas condi-
ciones de higiene y sanidad, y cargados exclusivamente con puerros de PI.
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b) Existird una separacion real, definida y sefializada de los puerros recepcionados pro-
cedentes de la produccion integrada, con materia prima no procedente de produc-
cion integrada.

c) Realizar una inspeccion visual de las partidas de puerros en la recepcion, estable-
ciendo un sistema de verificacion de la calidad de los productos entrantes.

Las partidas de puerros que no cumplan los requisitos anteriores deben dejar de
considerarse como de produccion integrada.

d) Mantener el registro de realizacion de control de calidad en materias primas.

e) Mantener un registro de partidas aceptadas.

PRACTICAS PROHIBIDAS.

a) Almacenar productos quimicos y desechos en la zona de recepcion de los puerros.
b) Permitir el contacto en la recepcidon con otras partidas no de produccion integrada.
PRACTICAS RECOMENDADAS.

a) Los muelles de descarga seran independientes y sefializados para los productos de
produccion integrada y con plataformas para adaptar su altura a la caja de los ve-
hiculos.

10.1.4. Tratamientos post-recoleccion y operaciones previas.
PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a) Anteponer los métodos fisicos o con productos naturales, a los productos de sin-
tesis. En el caso de utilizar métodos quimicos soélo se permitirdan cuando esté
técnicamente justificado en cuyo caso se utilizaran sustancias activas autoriza-
das en produccidn integrada, con los mismos criterios citados para los produc-
tos fitosanitarios.

b) En el tratamiento con productos quimicos de sintesis se utilizaran, de entre los au-
torizados en produccion integrada, aquellos con perfil toxicoldgico mas favorable.

c) En las lineas de alimentacion del puerro diferenciar en el espacio o en el tiempo, el
procesado de la materia prima procedente de Produccion Integrada de la materia
prima procedente de otros tipos de no produccion integrada.

d) Todas las operaciones previas habran de realizarse por medios mecanicos o ter-
mofisicos, salvo en aquellos productos en que esto no sea posible por condicio-
nantes tecnoldgicos o economicos.

e) El agua empleada debera proceder de la red publica, o en caso de tener otra pro-
cedencia, debera ser perfectamente demostrada su potabilidad mediante analisis.

PRACTICAS PROHIBIDAS.

a) Simultanear en la misma linea de procesado la materia prima de produccion inte-
grada, con otra materia prima no en produccion integrada.
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10.1.5. Conservacion.

PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a)

b)

<)

d)

e)

f)

Conservar los registros de entrada y salida y las condiciones de humedad y tem-
peratura de cada camara.

Controlar periddicamente la calidad y, especificamente, antes de la comercializa-
cion, teniendo en cuenta aspectos de muestreo y tipo de determinacion analitica
que garanticen la seguridad del consumidor.

En la camara frigorifica, los palés guardaran una distancia entre ellos y con las pa-
redes que permita una correcta circulacion del aire.

Identificar correctamente la materia prima, de forma que permita la trazabilidad a
los productos de Produccion Integrada.

Evitar la mezcla y contacto de puerros procedente de produccion integrada con otra
materia prima de procedencia no PI en la conservacion.

En el caso de tratamientos térmicos.

— Llevar registro grafico (tiempo/temperatura).

— Llevar registro de control del tratamiento térmico (fecha, equipo de tratamien-
to, producto, formato, tiempo, temperatura y lote) para la trazabilidad.

— Asegurar la esterilidad comercial
— Realizacidn de analisis de estabilidad.

— Si se realizan enfriamientos llevar registro de control de presencia de cloro libre.

10.1.6. Almacenamiento.

PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a)

b)

Almacenar los productos con procedimientos que permitan garantizar la mejor ca-
lidad posible de los mismos.

Separar claramente los productos procedentes de cultivo de produccion integrada
del resto de productos convencionales.

Los cajones y recipientes utilizados en el almacenamiento de puerros se manten-
dran limpios y se desinfectaran al menos una vez al afo. Como norma general to-
dos aquellos elementos que puedan afectar la condicion de los puerros se limpia-
ran al inicio de su utilizacion para la confeccion de productos integrados.

PRACTICAS PROHIBIDAS.

a)

Utilizar productos quimicos de sintesis para lucha de plagas y parasitos de alma-
cén, salvo casos que estén justificados técnicamente en los que se emplearan sus-
tancias activas autorizadas para dicho uso en Produccion Integrada.
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b) Almacenar productos quimicos o desechos en la zona de almacenamiento de los
productos horticolas envasados.

10.1.7. Envasado.
PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a) Lazona de almacenamiento de envases y materiales de envasado estara claramente
diferenciadas de la zona de manipulacion.

b) Las operaciones de envasado deben efectuarse por series completas, separadas fi-
sicamente o en el tiempo de operaciones de productos convencionales.

c) Aquellos operadores que realicen envasado de productos de produccion integrada
y convencionales deberan avisar al érgano o entidad de control al comienzo de la
campafa con antelacion suficiente al inicio de las operaciones de los productos de
produccion integrada.

d) El envase/envasado debe llevar el registro de temperatura de envasado en el caso
de productos envasados en caliente. Ademas de;

— Llevar registro del control de pH de producto envasado.
— En el envase cerrado llevar registro diario de control de aptitud de cierres.
— Especificar el lote, como minimo en el palet.
— Codificar mediante algun sistema que permita la trazabilidad.
10.1.8. Expedicion.
PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a) Antes de cargar, todos los recintos de transporte deben encontrarse limpios, en
buen estado y exentos de olores y objetos extrafios.

b) El producto debe ser transportado a la temperatura estipulada por la empresa y re-
flejado en el contrato de transporte.

10.1.9. Etiquetado.

a) En el caso del etiquetado debera ser previamente supervisado y autorizado por la
Consejeria de Agricultura, Desarrollo Rural, Medio Ambiente y Energia de la Junta
de Extremadura.

10.1.10. Identificacion y trazabilidad del producto.
PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a) Cumplimentar una declaracion de responsabilidad del agricultor de identificacién de
los puerros procedentes de parcelas acogidas a produccion integrada.

b) En cada centro de recepcion o manipulacion debe existir un albaran de control de
entrada, en el que figure el producto, cantidad, parcela de origen, unidad homo-
génea de cultivo y fecha de entrada firmada por la persona que realiza la entrega.
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<)

d)

e)

Los operadores que no tengan la totalidad de la produccién del cultivo bajo normas
de produccion integrada, tendran ademas que cumplir los siguientes requisitos:

1.9 Debe existir un sistema documentado e implantado de identificacion y traza-
bilidad de los productos de produccién integrada para garantizar la separa-
cion, desde la parcela hasta la entrega al cliente, de los de otros origenes.

2.9 En el caso de que se emplee la misma linea de manipulacién o confeccién pa-
ra ambos tipos de producto, deberd quedar claramente definido el intervalo
de tiempo durante el cual se manipula cada tipo de producto y debe ser co-
nocido por todo el personal implicado en el proceso.

3.9 Las lineas de manipulacion deberan ser limpiadas completamente de produc-
to de origen distinto al de produccion integrada antes de proceder a la mani-
pulacion de producto amparado por esta norma.

Los productos amparados por esta norma seran identificados y tratados en todo
momento del proceso técnico, administrativo y de comercializacion como un pro-
ducto distinto del resto de los productos manipulados por la empresa.

Tener claramente diferenciadas las cajas de campo u otros envases empleados pa-
ra la recoleccion o transporte de productos amparados por esta norma, de aque-
llos empleados para otros productos.

PRACTICAS PROHIBIDAS.

a)

b)

Comercializar como productos amparados por esta norma de Produccion Integrada
los procedentes de unidades de cultivo que no cumplan con lo indicado en la pre-
sente norma en toda su produccion.

No se permite la presencia de cajas, etiquetas o marcas comerciales, de productos
de produccion integrada en areas de los almacenes que no estén destinados a pro-
duccion integrada.

PRACTICAS RECOMENDADAS.

a)

Implantar por parte de la empresa un sistema que permita identificar la unidad de
cultivo de origen de las producciones comercializadas.

10.1.11. Control de Calidad.

PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a)

b)

La empresa tendra definido e implantado un programa de muestreo sistematico de
la produccion que sirva para comprobar que se cumplen las especificaciones de la
legislacion vigente referentes a la normalizacion comercial. Los parametros a com-
probar son los especificados para cada producto en las especificaciones de la legis-
lacion vigente de calidad de frutas y hortalizas (categoria, calibre, color, peso, etc.).

La empresa conservara los registros de los controles que se realicen relacionados
con la produccion Integrada.
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<)
d)

e)

f)

1)

k)

La empresa debera verificar el correcto funcionamiento del instrumental de medida.
Control del mantenimiento de los equipos mediante el control del:

— Registro de mantenimiento de cerradoras.

— Registro de mantenimiento de procesadores térmicos.

Control de limpieza y desinfeccion mediante el:

— Registro de Planes de limpieza, desinfeccidn, desinsectacion y desratizacion.

Deberd poseerse algun sistema de tratamiento o gestidn de residuos solidos y
efluentes.

Disponer de resultados de analisis de la estabilidad de la conserva.

El agua empleada debera proceder de la red publica, o en caso de tener otra pro-
cedencia, debera ser perfectamente demostrada su potabilidad.

Realizar analisis anuales microbioldgicos de las fuentes de abastecimiento del agua
de la planta de produccion.

Disponer de analisis de residuos pesticidas, de acuerdo a las normativas vigentes
por las que se establezcan los limites maximos de residuos de plaguicidas y su con-
trol en determinados productos de origen vegetal.

Disponer de analisis de metales, de acuerdo con la reglamentacion técnico-sanita-
ria de conservas, Reglamento (CE) 466/2001 por el que se fija el contenido maxi-
mo de determinados contaminantes en los productos alimenticios

PRACTICAS RECOMENDADAS.

a)

Promover el ahorro en el consumo de agua y energia en las instalaciones y procesos.

10.1.12, Gestion de residuos.

PRACTICAS OBLIGATORIAS.

a)

b)

d)

Retirar y almacenar los envases de los productos fitosanitarios y fertilizantes, una
vez utilizados éstos, hasta su entrega a un gestor autorizado de acuerdo con lo que
establezca la legislacion vigente.

Gestionar los productos fitosanitarios a desechar mediante un gestor autorizado de
residuos de productos quimicos o a través de una compafiia proveedora o cualquier
otro método seguro para el medio ambiente.

Establecer sistemas de recogida de aceites usados u otros productos tdxicos dan-
doles el destino previsto en la legislacion vigente.

Existencia de medidas que prevengan el vertido accidental de aceites hidrocarbu-
ros u otros productos quimicos peligrosos para el medio ambiente.
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PRACTICAS PROHIBIDAS.

a) Abandonar restos de plasticos, envases y otros residuos tanto en el interior de los
almacenes como fuera de ellos.

b) Destruir por el fuego u otro procedimiento, en los almacenes o recintos aledafios,
los envases vacios de los productos de tratamientos del producto, excepto que se
haga en puntos autorizados al efecto por la autoridad competente.

c) Depositar en cauces o embalses de aguas los restos de caldo de las equipos e ins-
talaciones.

PRACTICAS RECOMENDADAS.

a) Conducir los restos vegetales a un vertedero autorizado, salvo que la normativa
medioambiental vigente en la zona permita un tratamiento distinto de los mismos.
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